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Stowo eksperta

Raphaél Duron
Starszy Expert MONIN ds. Napojow

Odkryj delikatna i otulajaca
intensywnosc fioletowego pochrzynu,
czyli ube - fioletowej rosliny
bulwiastej pochodzacej z Filipin

- od teraz dostepna w gamie
koncentratow MONIN, aby wzbogaci¢
smak napojow w Twojej kawiarni.
Delikatnie stodki, z subtelnymi nutami
wanilii i kokosa, nada oryginalny

i atrakcyjny wyglad Twoim kreacjom:
latte, shake'om, koktajlom mlecznym
czy napojom roslinnym. Latwy

w uzyciu koncentrat MONIN Ube
zamieni kazdy napoj w wykwintne,
nowatorskie i niezwykle stylowe
przezycie.

NATURALNE AROMATY
NATURALNE BARWNIKI
BEZ GMO
BEZ ALRGENOW




b ’A
/

1

-y

’

ZASTOSOWANIA KOLO POLACZEN

ejebiep aqn

uneyy ossauds3 aqp

Ube Latte

WLlej koncentrat MONIN Ube do filizanki
lub szklanki. Podgrzej i spien mleko

za pomoca dyszy parowej. Wlej spienione
mleko do filizanki, udekoruj pisakami

L' Artiste i podaj. Aby przygotowac wersje
smakowag, mozesz dodac¢ od 10 do 20 ml
syropu MONIN Vanilla, Pistachio lub
Caramel.

+ 20 ml koncentratu MONIN Ube
+ 200 ml mleka lub napoju roslinnego

+ 30 ml koncentratu MONIN Ube
MatCha Ube + 40 ml koncentratu MONIN Matcha
Iced Latte GreenTea

+ 120 ml mleka lub napoju roslinnego
Napetnij szklanke lodem. Wlej « 40 ml wody

koncentrat MONIN Ube i mleko.
Wymieszaj. W dzbanku potacz
koncentrat MONIN Matcha Green
Tea z woda, a nastepnie przelej
na wierzch napoju. Podawaj

bez mieszania.

— Ube Dlrty Iced Latte + 30 ml koncentratu MONIN Ube

Vanilla Coconut + 20 mlkoncentratu MONIN Ube Wlej konqerltrat MQNlN Uben + 150 ml mleka lub napoju roslinnego
Ube Cloud + 15 ml syropu MONIN Vanilla do wysokiej szklanki i napetnij +30 ml espresso
Jja kostkami lodu. Dodaj mleko.

Wlej koncentrat MONIN Ube i mleko | 80 m! chudegomleka \
do dzbanka, a nastepnie uzyj > 100wl wEdly el e )
spieniacza elektrycznego, aby uzyskac¢ g

gtadka, spieniona konsystencje.

Napetnij szklanke lodem. Dodaj syrop
MONIN Vanilla oraz wode kokosowa.
Wymieszaj. Na wierzch natoz pianke
ube. Podawaj.

Mozesz zastapi¢ syrop Vanilla syropem Hazelnut,
Praline, Cinnamon lub White Chocolate.

Delikatnie przelej espresso na mleko.

+ 30 ml koncentratu MONIN Ube
Ube Frappe + 1 miarka bazy MONIN Vanilla
Wlej wszystkie sktadniki do kielicha + 150 mlmleka
blendera z dodatkiem ok. 360 ml
kostek lodu. Miksuj do uzyskania

Ube LVChee Iced Latte + 30 mlkoncentratu MONIN Ube

Wlej produkty MONIN do matego + 15 mL Puree MONIN Lychee

dzbanka i wymieszaj tyzka. Napetnij |+ 150 mlL mleka lub napoju roslinnego gtadkiej konsystencji (30 sekund). Bita $mietana o smaku ube:

Wwysoka szklanke kostkami lodu Przelej do szklanki. Udekoruj bitg w syfonie do bitej Smietany

i dodaj mleko. Przelej zawartosé $mietang o smaku ube i dodatkami. z nabojem N20O wymieszaj

dzbanka na mleko, tak aby powstaty Podawaj. 250 ml ttustej Smietanki
kremowki i 40 ml koncentratu

ko;orowe wgrstwy. Podawaj. ‘ MONIN Ube.
Mozesz zastapic¢ Puree MONIN Lychee smakiem
Puree Jabuticaba, Blackcurrant lub Cherry.

CECHY PRODUKTU SKLADNIKI
Ube Blu.eberry . 20 mi koncentratuMONIN Ube Piekny, intensywnie fioletowy kolor Woda, cukier, barwnik: E163, naturalny
Smoothie - 15 mL Puree MONIN Blueberry Zawartosé cukru: 405 g/L aromat, rodek konserwujacy: E202.
Wiej wszystkie skiadniki do kielicha | +60 gr skyru lubjogurturostinnego - IV VELEIREELIE LU IR
blendera z dodatkiem ok. 360 ml > HOO mll mlfEE g gD Data minimalnej przydatnosci:
kostek lodu. Miksuj do uzyskania : i ) 18 miesiecy
gtadkiej konsystencji (30 sekund). g'“s"a P'a"kal mllg:atlovkv)/a: ) ok h o
Przelej do szklanki. Udekoruj zimna SEER S ML (L (D REE res przec owyW§pla.
. X L. . migdatowego z 20 ml syropu 3 miesiace od otwarcia

pianka migdatows i jagodami. MONIN Almond w spieniaczu : .
Podawaj. elektrycznym z funkcja Przechowywanie: FORMAT

do zimnego mleka lub spien w temperaturze pokojowej

recznym spieniaczem. Wszechstronne zastosowanie: latte, Diler Apeiteia

6 butelek 96 skrzynek

mrozone latte, cappuccino, smoothie,
mocktaile, koktajle alkoholowe.
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