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ZASTOSOWANIA

Ruby Hot Chocolate

Wlej syrop MONIN do kubka lub szklanki
do latte. Spien mleko, a nastepnie wlej
je do kubka. Udekoruj bita smietana

i rozowymi posypkami. Podawaj.

«20 ml Syropu MONIN Ruby Chocolate
+200 ml mleka lub napoju roslinnego

Iced Ruby Mocha

Napetnij duza szklanke kostkami
lodu i dodaj syrop. Dolej mleko,

a nastepnie delikatnie wlej espresso,
aby utworzyc¢ warstwe.

Na koniec dodaj pianke z rubinowej
czekolady. Podawaj.

Pianka z rubinowej czekolady: Wlej
150 ml odttuszczonego mleka oraz
20 mlsyropu MONIN Ruby
Chocolate do zimnego dzbanka
blendera przystosowanego

do przygotowywania pianki. Zmiksuj
uzywajac dedykowanego programu.
Podawaj

Piste Rouge

Wlej wszystkie sktadniki do shakera
z kostkami lodu. \Wstrzasnij,

a nastepnie przelej przez geste sitko
do schtodzonej szklanki typu Nick &
Nora. Udekoruj powierzchnie
szklanki rubinowymi, czekoladowymi
peretkami. Podawaj.

Ruby is Red Hot

Wlej wszystkie sktadniki oprécz
Prosecco do shakera z kostkami
lodu. Wstrzasnij, a nastepnie przelej
przez geste sitko do schtodzonej
coupette. Dodaj Prosecco.
Udekoruj potowa marakui z gatazka
miety unoszaca sie na powierzchni
koktajlu. Podawaj.

Mystic Ruby

Wlej wszystkie sktadniki do shakera
z kostkami lodu. Wstrzasnij,

a nastepnie przelej do szklanki typu
highball wypetnionej lodem.
Udekoruj czerwonymi jagodami.
Podawaj.

+20 ml Syropu MONIN
Ruby Chocolate

<160 mlmleka

*1espresso

« Pianka mleczna Ruby
Chocolate

+20 ml Syropu MONIN
Ruby Chocolate
+10 mlL Syropu MONIN
Frosted Mint
-35 ml Raspberry Eau de Vie
50 mlptynnej Smietanki

+10 mlL Syropu MONIN
Ruby Chocolate

+20 ml Pure by MONIN
Mango-Passion

+15 ml Puree MONIN
Passion Fruit

- 45 ml wodki waniliowej

-15 ml soku z limonki

*Prosecco

15 ml Syropu MONIN

Ruby Chocolate
10 ml Paragon Palo Santo Cordial
+10 ml Koncentratu MONIN Bitter
-80 mlsoku zurawinowego
80 mlwody kokosowej
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Ruby Chocolate
Bubble Tea

Wlej Bubble Bob do wysokiej
szklanki szklanki i dodaj kostki lodu.
Wlej produkty MONIN i mleko

do shakera. Szybko wstrzasnij,

a nastepnie wlej do szklanki

z lodem. Podawaj z duza stomka
do Bubble Tea.

Ruby Chocolate
Milkshake

Wlej wszystkie sktadniki do kielicha
blendera, dodajac lod z szklanki

0 pojemnosci 360 ml. Miksuj

do uzyskania gtadkiej konsystenciji
(30 sekund). Przelej do szklanki

do koktajli mlecznych. Udekoruj bita
Smietana, rubinowym proszkiem
czekoladowym i rézowymi
posypkami. Podawaj.

+20 ml Syropu MONIN

Ruby Chocolate

30 mlL Koncentratu MONIN

White Tea

+150 mlmleka
- Strawberry Bubble Bob

30 mlSyropu MONIN

Ruby Chocolate

+1 miarka Frappe MONIN Vanilla
+150 mlmleka

CECHY PRODUKTU

SKLAD

Wysoka koncentracja: rozcienczenie 1+8
Autentyczny smak, naturalny aromat
Czysty cukier buraczany z Francji

Okres przydatnosci:
3 miesiace od otwarcia

Data minimalnej trwatosci:
36 miesiecy od daty produkciji

Rozmaite zastosowania: cappuccino,
latte, mokka, koktajle, koktajle mleczne

Cukier, woda, naturalny aromat,
barwnik spozywczy: Roncentrat z
bataow i czarnej marchwi, Rwas:
kwas cytrynowy.

FORMAT: 07L

1 skrzynka:
6 butelek

1 paleta:
96 skrzynek

moninl912.com




