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Matcha to obecnie niezwykle popularny
smak. Dzieki koncentratowi MONIN
Matcha Green Tea mozna stworzy¢

W mgnieniu oka wiele réznych napojow:
latte, mrozone latte, koktajle mleczne

i napoje orzezwiajace, koktajle alkoholowe
i moktajle! Dzigki subtelnym nutom
ziotowym, gtebi umami i kwiatowym
akcentom Koncentrat MONIN Matcha
Green Tea wzbogaci Twoje autorskie
napoje i bedzie najlepszym
sprzymierzencem podczas
przygotowywania klasycznych i modnych
specjatow kawiarni. Bardzo lubie taczyc¢
go z wanilig, pistacjami i yuzu, ktore
doskonale go uzupetniaja.
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Matcha Latte

Wlej Koncentrat MONIN do kubka

lub szklanki do latte. Spien mleko,

a nastepnie wlej je do kubka, stosujac
technike latte art. Podaj.

Aby uzyskac wersje smakowa latte,
mozesz dodac 10-20 ml Syropu MONIN
Vanilla z Madagaskaru, Pistacja lub Karmel.

e
+ 40 ml Koncentratu MONIN Matcha Green Tea
+160 ml mleka lub napoju roslinnego
) 5
Manao Iced - 40 mL Koncentratu MONIN S j’ E 8
g Matcha Green Tea L5 %
Matcha Latte +15 ml Puree MONIN Mango 5 & 9_-7):
4 +160 ml mleka lub alternatywnego ,57 & g
ry Wlej Puree do szklanki produktu roslinnego £/ 8 2
- i napetnij ja kostkami lodu. Dodaj 2
mleko, a nastepnie powoli wlewaj >

- Koncentrat MONIN Matcha Green
 — 4 Tea. Podawaj bez mieszania.

Le Fruit de MONIN Mango mozna zastapic
produktem Fruit de MONIN Strawberry,
Blueberry lub Red Fruits.

+ 30 mlL Koncentratu MONIN
o = - 30 mlL Koncentratu MONIN = MatCha Lemonade " Matcha Green Tea
Matcha Milkshake v — j Wlej wszystkie sktadniki do szklanki | - 20 ml syropu MONIN Cloudy
< k : . ) ' wypetnionej lodem. Delikatnie Lemonade Base
Wlej wszystkie sktadniki 1 miarka Bazy Frappe MONIN Vanilla . . ; * . .
) Lmlek wymieszaj. +160 mlwody mineralnej gazowanej
e R
. Podawaj.
Miksuj do uzyskania gtadkiej —— !
konsystenciji (30 sekund). Przelej
do szklanki do koktajli mlecznych.
e’ Udekoruj bita smietana i posypka
matcha. Podawaj.
\‘\“( H H «15 ml Koncentratu MONIN
; Matcha Timur Gimlet | °™ 7" ="
Matcha Green Russian | 2> ™ kencentratuMONIN . Wi wszysike skadrikido SzKanki | 15 i Paragonu TirurBery
armanskiej w nionej kostkami . japoriski i
Wlej wszystkie sktadniki do shakera | +10 mlSyropu MONIN Pistachio lodu, \X/ymiészéf aby scdlodzic’ o misponsiiego
z kostkami lodu. Wstrzasni, oA il el i rozcienczyc. Przelej do schtodzonej
3 nastﬁpgle prgelelj( lprzljzt sitko +20 mlSmietanki szklanki koktajlowej.
O schtodzonej szklanki typu Uformuj skorke grejpfruta
Nick & Nora. Udekoruj powierzchnie na powierzchni Soktgjlu i udekoruj
;élgz;\r:vlgjposypkaml matcha i pistacja. nia napdj. Podawaj
CECHY PRODUKTU SKLAD

Green Gem ’ ;Z;:::’é‘;r:?: o8 Wyprodukowany z ekstraktem zmatcha | Woda, cukier, ekstrakt z zielonej herbaty
Wlej wszystkie sktadniki do shakera | +5mlSyropu MONIN Jasmine Rozciericzenie: 1+4 (1g/lrozciericzony wpr oporcji 1+10),
z kostkami lodu. Wstrzasnij, 50 ml Sohu Autentyczny smak, naturalne aromaty naturalny aromat zielonej herbaty
a nastepnie przelej przez sitko +7.5 mlsoku juzu S e D E matcha, naturalny aromat, barwniki:
do minimalistycznej tradycyjnej . 3 3 (T ;
4 = du;; kostjka e 3 miesiace od otwarcia iﬁoa, 51332 I'ewctsv kwas cytrynowy, sol,
przezroczystego lodu. Udekoruj Data minimalenej trwatosci: onservanty.
biatym jadalnym kwiatem. Serwui. 36 miesiecy od daty produkdii

FORMAT: 1L L
Wiele zastosowan: latte, mrozone latte,

lemoniady, frappe, koktajle, mok 1 skrzynka: 1 paleta

6 butelek 96 skrzynek
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