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Toasted Pear

Harvest Latte

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
15 ml Puree MONIN Pear

1 Espresso

150 ml spienionego mleka

PRZYGOTOWANIE

Do szklanki typu latte wlej syrop MONIN Toasted
Marshmallow oraz Puree MONIN Pear. Nastepnie
dodaj spienione mleko. Powoli wlej espresso tak,
aby utworzyty sie wyrazne warstwy.

DEKOROWANIE
Dekoruj szczypta cynamonu oraz suszonym
chipsem gruszkowym.



~)

HAutumn

Toasted Tea

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
20 ml Koncentratu MONIN Rasberry Tea

10 ml Puree MONIN Green Apple

200 ml wrzatku

PRZYGOTOWANIE
Do szklanki z uchem wlej wszystkie sktadniki.
Catosc doktadnie wymieszaj.

DEKOROWANIE
Dekoruj plastrem jabtka oraz laska cynamonu.



Nhershamallow

Hot Lemonade

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
15 ml Syropu MONIN Cloudy Lemonade Base
10 ml Puree MONIN Blackberry

180 ml goracej wody

~)

PRZYGOTOWANIE
Do szklanki z uchem wlej wszystkie sktadniki
(S i doktadnie wymieszaj.

% DEKOROWANIE
Dekoruj plastrem cytryny, gatazka rozmarynu
oraz swiezymi jezynami.




Dumpbin Mearstmallow
Wﬁ/ﬁrappe

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
15 ml Syropu MONIN Pumpkin Spice

1 miarka Bazy MONIN Frappe Vanilla

150 ml mleka

Lod

PRZYGOTOWANIE

Wszystkie sktadniki umiesc¢ w kubku blendera
Vitamix. Ustaw program nr 2. Gotowy napoj
przelej do szklanki typu long.

@ DEKOROWANIE
- Dekoruj bita Smietana, cynamonem oraz
pokruszonym ciasteczkiem korzennym.




Slted Marshmallow
Coffee

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
10 ml Syropu MONIN Salted Caramel

180 ml swiezo zaparzonej kawy filtrowanej

PRZYGOTOWANIE
Do kubka wlej oba syropy. Uzupetnij goraca
kawa i doktadnie wymieszaj.

DEKOROWANIE
Dekoruj mini marshmallows oraz karmelem.




N hershmallow & Peack

Spritz

SKLADNIKI

20 ml Syropu MONIN Toasted
15 ml Puree MONIN Peach
150 ml wina musujacego 0%
100 ml wody gazowanej

Lod

PRZYGOTOWANIE
Do kieliszka do wina wypetnionego lodem wlej
wszystkie sktadniki. Delikatnie wymieszaj.

DEKOROWANIE
Dekoruj plastrem brzoskwini
oraz swiezym tymiankiem.



@/@%&W Mashmallow
Sour

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
15 ml Puree MONIN Blackberry

20 ml soku z cytryny

40 ml bourbon

Lod

PRZYGOTOWANIE

Wszystkie sktadniki wraz z lodem umiesc¢

w shakerze. Energicznie wstrzasaj przez
okoto 8 sekund. Przecedz do schtodzonego
szkta koktajlowego.

DEKOROWANIE
Dekoruj jezynami oraz skorka z cytryny.



N hershamallow Govy

Mulled Wine

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
15 ml Syropu MONIN Spiced Red Berries
200 ml czerwonego wytrawnego wina

PRZYGOTOWANIE
Wszystkie sktadniki umiesc¢ w jednym naczyniu
i podgrzej. Przelej do szklanki z uchem.

DEKOROWANIE
Dekoruj plastrem pomaranczy, anyzem
gwiazdkowym oraz laska cynamonu.




Toasted Buveel
Old Fashioned

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
60 mlwhisky

3 dash Angostura Bitters

Lod

PRZYGOTOWANIE

Wszystkie sktadniki umiesc w szkle typu whisky.
Dodaj lod i doktadnie wymieszaj. Nastepnie dodaj
duza kostke lodu. Aromatyzuj skorka pomaranczy.

DEKOROWANIE
Udekoruj twistem pomaranczowym.




O hite Tew Marshmallow

Martini

SKLADNIKI

15 ml Syropu MONIN Toasted Marshmallow
30 ml Koncentratu MONIN White Tea

20 ml biatego wermutu

40 mlginu

Lod

)

PRZYGOTOWANIE

W szklanicy barmanskiej umiesc¢ wszystkie sktadniki
wraz z lodem. Mieszaj przez okoto 10 sekund.
Przecedz do kieliszka koktajlowego.

p

% DEKOROWANIE
Dekoruj skorka cytryny.




